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1 INTRODUÇÃO

A β-galactosidase (β-D-galactosideo galactohidrolase, E.C. 3.2.1.23) é uma
enzima que possui a capacidade de catalisar a hidrólise da lactose. O soro de leite e
o glicerol são subprodutos que são normalmente descartados durante o
processamento de lácteos e biodiesel, respectivamente (RECH et al., 1999;
SANTOS et al., 2013) mas podem ser usados como substratos em cultivos. O
objetivo deste trabalho foi comparar a produção da enzima β-galactosidase de
Kluyveromyces marxianus CCT 7082 utilizando substratos comerciais e subprodutos
agroindustriais no meio de cultivo.

2 REFERENCIAL TEÓRICO

A enzima β-galactosidase é amplamente utilizada na indústria de laticínios, pois
vem sendo aplicado como uma alternativa para redução do teor de lactose através
do processo de hidrolise enzimática da lactose. Dentre as fontes de β-galactosidase
destacam-se aquelas obtidas por micro-organismos, principalmente a partir de
leveduras do gênero Kluyveromyces, que são consideradas seguras, podendo ser
utilizadas na área de alimentos. O soro de leite, o glicerol, assim como outros
subprodutos agroindustriais podem ser utilizados como substratos alternativos para
a produção de bioprodutos, em particular, a enzima β-galactosidase (BRAGA et al.,
2012; SANTOS et al., 2013).

3 MATERIAIS E MÉTODOS
As concentrações dos componentes dos meios de cultivo foram realizadas de

acordo com MACHADO (2014). Os ensaios foram realizados em triplicata sendo os
meios conduzidos em agitador orbital a 30ºC, 150 rpm por 96 h. Ao longo desse
período foram coletadas amostras para a determinação da atividade enzimática da
β-galactosidase (INCHAURRONDO et al.,1994), da biomassa (RECH et al., 1999) e
do pH.

4 RESULTADOS e DISCUSSÃO

Os resultados obtidos com a utilização dos substratos de grau analítico foram
de 40,7 U/mL ± 0,7 U/mL em termos de atividade enzimática e 18,6 mg/mL ± 0,4
mg/mL para biomassa após 96 h de cultivo. Os meios contendo os subprodutos
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como substrato apresentaram valores de 31,8 U/mL ± 0,6 U/mL de atividade
enzimática da β-galactosidase e 15,5 mg/mL ± 0,19 mg/mL de biomassa em 96 h de
cultivo.

A Tabela 1 apresenta os valores de atividade enzimática da β-galactosidase,
biomassa, fator de conversão da biomassa em produto e a produtividade,
encontrados nos ensaios com os substratos de grau analítico e com utilização dos
subprodutos.

Tabela 1- Atividade enzimática de β-galactosidade, biomassa e produtividade
nos ensaios com graus analíticos e utilização de subprodutos

Ensaio
Atividade

enzimática
(U/mL)

Biomassa
(mg/mL) Yp/x (U/mg) Produtividade

(U/ml.h-1)

Grau analítico 40,7 ± 0,70 18,62 ± 0,40 2,19± 0,02 0,29 ± 0,04
Subprodutos 31,84 ± 0,6 15,50 ± 0,19 2,05± 0,05 0,12 ± 0,06

4 CONSIDERAÇÕES FINAIS

A glicerina residual juntamente com o soro de leite demostraram ser fontes
alternativas para a produção da enzima β-galactosidase, em que obteve-se valores
de até 31,8 U/mL de atividade enzimática e 15,5 mg/mL de biomassa. Comprovando
a potencial aplicação desses subprodutos na produção da enzima β-galactosidase.
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