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1 INTRODUCAO

Com o objetivo de auxiliar produtores de derivados da cana-de-acucar do
Municipio de Santo Antbnio da Patrulha, foi criado, no Campus FURG-SAP, o
Programa de Extensao “Agricultura Familiar em Santo Antdénio da Patrulha-RS:
Organizacdo e Auxilio Técnico a Produgdo de Derivados de Cana-de-Agucar’, que
envolve atividades de ensino, pesquisa e extensao. Dentre estes derivados merece
destaque a cachaca, uma bebida tipicamente brasileira, obtida através da destilacao
do caldo fermentado da cana-de-acucar. Com o intuito de agregar valor e aumentar
a produtividade no setor, criando fontes alternativas de renda e novos mercados
para os pequenos produtores de derivados de cana-de-acucar, esta sendo realizado
este trabalho, que visa padronizar a matéria-prima que sera utilizada no processo
produtivo e contribuir com a atividade agroindustrial da regiao.

2 REFERENCIAL TEORICO

A agricultura familiar inclui todas as atividades agricolas de base comunitaria
e estd ligada a diversas areas do desenvolvimento rural. Dentro deste cenario estao
0s produtores do municipio de Santo Antbnio da Patrulha-RS que necessitam de
analises técnicas para realizar melhorias no setor agroindustrial. O processamento
de alimentos e bebidas envolve as fases de selecdo e beneficiamento da matéria-
prima, transformacdo do produto, conservacdo e armazenamento (LIMA, 2010) e
todas essas etapas devem ser desenvolvidas dentro das Boas Praticas de
Fabricacdo (BPF), visando a qualidade e seguranca alimentar na agroindustria.

Além disso, o desenvolvimento de novos produtos exige a realizacdo de
estudos que envolvem a andlise de mercado, a adequacdo das condicbes de
processo e a definicdo da melhor formulacdo, sempre respeitando a legislacéo e nao
descaracterizando os produtos tipicos locais. Dentre os produtos obtidos da cana-
de-acucar esta a cachaca. Esta bebida destilada pode ser utilizada como base
alcodlica para a elaboracao de outros produtos, como os licores (LIMA, 2010).

Os licores sao bebidas alcodlicas obtidas por mistura com graduacao
alcodlica de 15 a 54% (V/V), a 20°C e percentual de aclcar superior a 30 g.L™
(BRASIL, 1997). Diante disso, utilizar uma bebida regional serd uma forma de
agregar valor e criar novas oportunidades para um produto ja existente e consagrado
no mercado.

3 MATERIAL E METODOS

Uma das agroindustrias familiares do municipio de Santo Antdnio da Patrulha
foi selecionada para o fornecimento da cachacga, a partir da implantagédo das Boas
Praticas de Fabricacdo (BPF) e determinacdo dos parametros fisico-quimicos e
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microbiolégicos de qualidade. As analises realizadas foram de acidez, determinada
através de titulacdes; teor alcodlico, determinado por leitura direta em alcodmetro; e
teor de cobre, determinado através de potenciometria (IAL, 2000). Posteriormente a
cachaca, padronizada, sera utilizada na elaboracdo de bebida mista de banana com
chocolate e de maca com canela.

4 RESULTADOS e DISCUSSAO

A agroindustria familiar selecionada para o fornecimento da cachaca cumpre
0os requisitos de qualidade estipulados no manual de BPF, sendo que as
adequacdes e modificacdes propostas tém sido acompanhadas durante a realizacao
deste projeto. A cachaca € coletada mensalmente para a realizacdo das analises
fisico-quimicas, determinando se a bebida esta dentro dos padrdes estipulados pela
legislacdo vigente. As Ultimas analises realizadas, referentes ao més de maio, estao
apresentadas na Tabela 1.

Tabela 1: Resultado das andlises fisico-quimicas da cachaca.

AMOSTRA TEOR ACIDEZ ACIDEZ FIXA  ACIDEZ Cu (mg/L)
ALCOOLICO  TOTAL (mg (mg HAc/100  VOLATIL (mg
(% Vol) HAc/100 mL mL a.a.) HAc/100 mL
a.a.) a.a.)
1 49 82 7 75 0,17
2 47 133 27 106 0,85
Limites 38-48 <150 <5

Embora uma das amostras de cachaca tenha apresentado um teor alcodlico
acima dos limites, os outros parametros estdo dentro do estabelecido pela
legislacdo. A cachaca com teor alcodlico mais elevado pode ser diluida antes da
comercializacao ou da producao da bebida por mistura.

5 CONSIDERACOES FINAIS

A cachaca analisada atende aos padroes de identidade e qualidade
estipulados pela legislacdo e podera ser utilizada como base alcodlica para obtencéo
de novas bebidas, como os licores, agregando valor a um produto tipico brasileiro e
estimulando o setor da agroinddstria regional.
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