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1 INTRODUCAO

A biotecnologia microalgal tem sido amplamente difundida devido ao grande
potencial de extragdo de compostos bioativos a partir da biomassa desses micro-
organismos. Os &acidos graxos poliinsaturados de origem microalgal apresentam
efeitos benéficos a saude, porém, a forma de administragdo destes no organismo
precisa ser adequada para possibilitar melhor eficacia terapéutica (FERREIRA,
2013).

Desta forma, a nanotecnologia tém ganhando destaque, pois através da
manipulacdo da matéria em escala nanométrica é possivel tornar os materiais mais
reativos devido ao aumento da sua area supercial (PAULL et al., 2003). As
nanoemulsdes apresentam vantagens frente as emulsdes, como, por exemplo, o
aumento da biodisponibilidade e da taxa de absorcao (WEISS et al., 2008).

A estabilidade de uma emulsdo pode ser mensurada através do tamanho das
goticulas (granulometria), acompanhamento do tamanho ao longo de um periodo de
tempo e pelo monitoramento do pH (MARTINI, 2005).

O objetivo deste trabalho é desenvolver nanoemulsdes, utilizando lipideo
extraido da microalga Spirulina sp. LEB 18.

2 REFERENCIAL TEORICO

As microalgas possuem altas taxas de crescimento celular e sobrevivem em
ampla faixa de condi¢cdes de cultivo, o que as torna uma potencial fonte de acidos
graxos. Esses compostos podem atuar na prevencao e tratamento de doencas
cardiovasculares, reducédo da pressao arterial e reducdo dos niveis de colesterol e
triacilgliceridios no plasma (BOROWITZKA, 1993).

Dentro do campo da nanotecnologia, as hanoemulsdes, tém atraido atencao
por diminuirem a toxicidade de ativos, solubilizarem compostos lipofilicos e
manterem o efeito deste no tecido alvo. Além do acompanhamento do tamanho das
goticulas ao longo do tempo, o monitoramento do pH também ¢é fator importante
gquando se esta avaliando uma emulséao, principalmente se a fase lipidica € de
origem vegetal ou microalgal, pois a diminuicdo do pH pode indicar que esti
ocorrendo a hidrdlise de ésteres de acidos graxos (MARTINI, 2005).

3 MATERIAL E METODOS

Primeiramente sera realizado a extracdo dos lipideos totais mediante
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metodologia proposta por Folch, Less e Stanley (1957). As nanoemulsbes serao
preparadas associando o homogeneizador de alta velocidade e banho ultrassénico.
Como fase oleosa sera utilizado os lipideos extraidos da Spirulina sp. LEB 18 e
como fase aquosa serd utilizado agua destilada, o tensoativo Tween®80 nas
concentracbes de 0, 0,2 e 1 % do total da fase aquosa. As nanoemulsdes serdo
analisadas com relacdo ao tamanho das goticulas, pela analise do potencial zeta, e
sua estabilidade, por microscopia Optica e analise de pH.

4 CONCLUSOES DO TRABALHO

As microalgas constituem uma fonte alternativa para obtencdo de acidos
graxos essenciais, que estdo envolvidos em diversas funcgdes fisiologicas no
organismo humano. As nanoemulsdes, por apresentarem pequenos tamanhos de
gotas, proporcionam diversas potencialidades tal como a melhora da
biodisponibilidade. Com a utilizacdo de lipideos de origem microalgal para o
desenvolvimento de nanoemulsdes, pretende-se obter um produto com significativas
vantagens tecnoldgicas e comerciais.

5 CONSIDERACOES FINAIS

Diante do exposto, a utilizacdo de acidos graxos de origem microalgal como
fase oleosa de uma nanoemulséo viabiliza a aplicabilidade a diferentes areas, como
a de farmacos e alimentos.
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