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1 INTRODUCAO

Quando submetidas a condi¢cBes adversas, células microbianas produzem
compostos de defesa e detoxificacdo do meio. Algumas espécies de fungos
filamentosos sédo conhecidos por produzirem micotoxinas como forma protecéao.

Diversas micotoxinas vém sendo estudadas devido ao seu poder téxico a
diferentes células, tanto animais quanto de micro-organismos. Dentre os micro-
organismos de maior destaque em processos biotecnologicos esta a levedura
Saccharomyces cerevisiae, onde a sua suscetibilidade as micotoxinas tem sido
relatada. Com base nestes dados, o objetivo deste trabalho foi comparar a producao
proteica extracelular por Saccharomyces cerevisiae durante cultivo submerso na
presenca de diferentes concentracdes de aflatoxina B;.

2 REFERENCIAL TEORICO

Micotoxinas sdo metabdlitos secundarios produzidos por fungos quando
submetidos a condi¢cdes adversas de crescimento ou concorréncia com outro micro-
organismo por nutrientes. A aflatoxina B; (AFLA B;) € uma micotoxina geralmente
produzida por espécies do género Aspergillus, principalmente A. flavus e A.
parasiticus. Esta toxina € frequentemente detectada em alimentos que utilizam
cereais como matéria-prima. Esta contaminacdo por AFLA B; em cereais €
decorrente principalmente das condigcbes de armazenamento a que estes grao sao
submetidos (BENTO et al., 2012).

Segundo KELLER (2014), a cevada utilizada para producao de malte
cervejeiro apresenta contaminacdo principalmente pelas micotoxinas aflatoxinas,
ocratoxina A, deoxinivalenol (DON) e zearalenona. A levedura Saccharomyces
cerevisiae, usada no processo cervejeiro, ja foi descrita por ser suscetivel ao efeito
téxico de micotoxinas, dentre elas DON (FLORES, 2013), com consequente
alteracéo do perfil proteico quando na presenca do contaminante.

3 MATERIAIS E METODOS (ou PROCEDIMENTO METODOLOGICO)

A cultura comercial liofilizada de Saccharomyces cerevisiae US-05 de alta
fermentacdo produzida pela empresa Lesaffre Group importada da Bélgica indicada
para processo cervejeiro foi utilizada para a fermentacéo. Esta foi cultivada em meio
YPD (Yeast Peptona Dextrose) que contém 1 % de extrato de levedura, 2 % de
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glicose e 2 % de peptona com uma concentracdo de inéculo de 6,6 % (v/v) durante
96 h a 26 °C. A avaliacdo do efeito toxico da presenca de AFLA B; foi verificado
utilizando duas concentracdes, 0,5 pg/L da micotoxina (tratamento A) e 1 ug/L da
micotoxina (tratamento B) realizado em dois momentos comparados com
experimento Controle.

Os fermentadores utilizados foram do tipo Erlenmeyer de 250 mL, contendo
150 mL do meio. Os cultivos foram executados em triplicata e a amostragem
realizada a cada 24 h. Para a determinagdo da concentracdo de proteina soluvel
extracelular foi usado o método de Lowry (1951).

4 RESULTADOS e DISCUSSAO

A concentracdo de proteina extracelular produzida pela levedura nos experimentos
variaram no decorrer da fermentacdo, apresentando como média 23, 24 e 17 mg/mL
de meio fermentativo para controle, tratamento A e B respectivamente. Na maior
concentracdo de AFLA B; foi observado uma reducdo em média de 16 % na
concentracdo proteica quando comparado com o controle. No entanto, em 48 h de
processo ocorreu um aumento na concentracdo de 18 e 9 % para 0 experimento
Tratamento A e B. Este dado indica que a maior concentracdo de AFLA By, 1 ug/L,
apresentou efeito toxico a levedura, inibindo a sintese proteica. Em contrapartida,
proteinas sintetizadas em 48 h também podem ser resultado da ativacdo de vias
metabdlicas relacionadas a mecanismo de detoxificacdo para reducdo do estresse
celular ocasionado pela toxina.

5 CONSIDERACOES FINAIS

A fermentacdo alcodlica com a adicdo da micotoxina AFLA B; no meio
apresentou alteracdo do perfil proteico, principalmente quando no maior nivel de
concentracdo testado, 1 pg/L. Esta concentracdo resultou em significativa reducao
da sintese proteica pela levedura Saccharomyces cerevisiae.

REFERENCIAS

FLORES, J. C. J. Producéao de biomarcadores para deoxinivalenol por
Saccharomyces cerevisiae em cultivo submerso. Dissertagdo (Mestrado em
Engenharia e Ciéncia de Alimentos) - Universidade Federal do Rio Grande, Rio
Grande, 2013.

LOWRY, O. H.; ROSENBROUGH, M. J.; FARR, A. L.; RANDALL, R. J. Protein
measurement with the Folin Phenol Reagent. Journal of Biological Chemistry, v.
193, p. 265-275, 1951.

BENTO, L. F.; CANAPPELE, M.A.B.; ALBUQUERQUE, M.C.F.A.; KOBAYASTI, L.;
CANEPPELE, C.; ANDRADE, P. J. Ocorréncia de fungos e aflatoxinas em graos de
milho. Ver Inst Adolfo Lutz. Sdo Paulo, 2012; 71(1):44-9.

KELLER, K. M. Proposta de Pesquisa Resumida; Universidade Federal de Minas
Gerais. Belo Horizonte, 2014.



