MPU

ESTUDO DOS COMPOSTOS FENOLICOS DO BAGACO DA CULTIVAR MERLOT
E SUA ATIVIDADE ANTIBIOTICA E ANTIBIOFILME

GOMES, Jéssica Andrade; BARCIA, Milene Teixeira; COSTA, Jorge Alberto

Vieira; FEHRENBACH, Gustavo Waltzer; PACHECO, Catiane Duarte; JAEKEL,
Leandra Zafalon.

ZIMMER, Karine Rigon

jessica.ebg@gmail.com

Evento: 142 Mostra de Producao Universitaria

Area do conhecimento: Ciéncias Bioldgicas

Palavras-chave: Biofilme, inibicdo, compostos fendlicos, residuo agroindustrial.
1 INTRODUCAO

Dentre os subprodutos, o bagaco de uva, composto por casca e semente,
apresenta-se como uma alternativa na busca de compostos capazes de inibir o
crescimento e prevenir a formacédo de biofilme de bactérias de relevancia clinica tais
como Pseudomonas aeruginosa. Este trabalho teve como objetivo analisar o teor de
compostos fendlicos e antocianinas totais do extrato de subproduto da vinificagdo da
cultivar Merlot e sua acao antibacteriana e antibiofilme.

2 REFERENCIAL TEORICO

Fendlicos presentes no bagaco apresentam-se de forma eficiente como
antioxidantes, mas outras bioatividades podem ser investigadas como acéo
antibacteriana e antibiofilme.

Pseudomonas aeruginosa ¢ uma bactéria ubiqua e oportunista sendo que
algumas cepas possuem a capacidade de formar biofilme. Os biofilmes,
comunidades de micro-organismos encapsulados em uma matriz composta
predominantemente de substancia extracelular polimérica, responsaveis por
aproximadamente 80% das infec¢cOes hospitalares (JAIN et al.,, 2007; KASZAB et
al., 2011).

3 MATERIAL E METODOS (ou PROCEDIMENTO METODOLOGICO)

O bagaco de uva Merlot foi obtido do processo de vinificacdo (safra 2015)
cedidas pela Vinicola Peruzzo, Bagé-RS. Utilizou-se como solvente agua destilada
para extracdo de compostos fendlicos. A amostra triturada foi imersa em agua
destilada e mantida em ultrassom durante 5 min e centrifugada a 6000 g por 10 min.
Retirou-se o0 sobrenadante e o sedimento foi submetido as mesmas extracdes por
mais duas vezes. Apds secagem em liofilizador, congelou-se o extrato seco a -80°C
até o momento das analises.

A bactéria Pseudomonas aeruginosa UCBPP-PA14 (RAHME et al., 1995) foi
cultivada em agar Luria-Bertani a 37°C durante 24 h. Para 0s ensaios
antimicrobianos e antibiofilme seguiu-se a metodologia apresentada por Zimmer et
al., 2013.

Preparou-se uma solucdo de 10 mg mL™ do extrato do bagaco de uva cultivar
Merlot para analises quantitativas. Para determinacéo de antocianinas totais utilizou-
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se o protocolo de Giusti e Wrolstad (2001). Aléem disso, determinou-se valores de
fendlicos totais a partir do método de reagente de Folin-Ciocalteau demonstrado por
Singleton, Orthofer e Lamuela-Raventos (1999). Foram realizadas duas replicatas
biolégicas independentes (n=3). Para analise estatistica foi utilizado o teste T de
Student.

4 RESULTADOS e DISCUSSAO

O extrato analisado e testado contra P. aeruginosa apresentou um teor de
4,03 mg malvidina-3-glicosidio 100g™ de extrato seco e 2644 mg de equivalente
acido galico 100g” de extrato seco. O extrato obtido do bagaco de uva na
concentracdo de 10 mg mL™ inibiu o crescimento de P. aeruginosa em 90%. Além
disso, foi capaz de inibir em 38% a formacao de biofilme da bactéria testada.

Os residuos vinicolas apresentam consideraveis quantidades de compostos
fendlicos remanescentes da uva, gerando assim um subproduto com alto valor
agregado (BARCIA et al., 2014).

5 CONSIDERACOES FINAIS

O estudo revelou que o extrato do bagaco da uva Merlot apresentou
consideraveis teores de compostos fendlicos e importante atividade inibitéria no
crescimento da bactéria e na sua capacidade de formar biofilme.
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